106學年度第1學期高一晚自習多元課程計劃表
	授課名稱：蛋糕甜點                                        星期 一  

	簡介: 動手做甜點蛋糕，發掘學生的亮點。
基本條件： 1.對餐飲有興趣並輔導考取證照
           2.身心健康者

	授課老師: 吳建興

	學費：1000元(20人成班)

材料費：1600元(含場地費)      
上課要求條件：
1. 5:10側門集合，教官點名集體離校，不得擅自離開隊伍，不得幫同學購買任何東西，以免發生意外。
2. 上課時不得使用手機，並不得拿刀具玩耍，一經查獲退班。
人數限制： 
備註：20人，若人數超過需進行面試，擇優錄取。

	週別
	上課內容

	1
	泡芙

	2
	巧克力瑞士捲蛋糕

	3
	[image: image1.jpg]


蒸布丁

	4
	檸檬派

	5
	奶油大理石

	6
	海綿蛋糕

	7
	天使蛋糕

	8
	其他甜點

	9
	其他甜點

	10
	其他甜點

	11
	其他甜點


注意事項：

1. 授課教師有權更動課程，影響上課進行屢勸不聽者退班。
2. 因名額有限，有意參加者請先至教學組報名。
106學年度第1學期高一晚自習多元課程計劃表
	授課名稱：台菜中餐                                        星期 三  

	簡介: 動手做中式餐點，發掘學生的亮點。
基本條件： 1.對餐飲有興趣並輔導考取證照

           2.身心健康者

	授課老師: 吳建興

	學費：1000元(20人成班)

材料費：1800元(含場地水電及瓦斯使用費) 多退少補因菜價會浮動 
上課要求條件：
1. 對餐飲及果雕中餐料理有興趣者

2. 5:10側門集合，教官點名集體離校，不得擅自離開隊伍，不得幫同學購買任何東西，以免發生意外。

3. 上課時不得使用手機，並不得拿刀具玩耍，一經查獲退班。

4. 參加者無須準備晚餐

自備項目：

1. 保鮮盒、圍裙
人數限制：20人 備註：若人數超過需進行面試，擇優錄取。

	週別
	上課內容

	1
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青椒炒肉絲

	2
	茄汁燴魚片

	3
	乾扁四季豆

	4
	燴三色肉片

	5
	五柳溜魚條

	6
	糖酐瓦片魚

	7
	香酥杏鮑菇

	8
	其餘檢定菜單

	9
	 其餘檢定菜單

	10
	 其餘檢定菜單

	11
	 其餘檢定菜單


注意事項：

 1.授課教師有權更動課程，影響上課進行屢勸不聽者退班。

 2.因名額有限，有意參加者請先至教學組報名。
